SALADE EEND OFP
KARKAS HUET
STOOFPEER EN
RODE KOOL
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Schif de s+oo$Peer en doe deze n een pan met rode wijn, suiker

en de sPecerTjen noar smoak

Goor de S+OOWCP88F net onder et L(OO)KPUVW+ tot de 3ewens+e 3arTn3,

Z a3 oor
Kook de oardoPPef goar

Doe Tn een ruime pon een b86+58 olie en bok de eend rondom bruin can

\/083 de roomboter toe en kleur dit bruin (beurre nofsette)

Sc\aeP

zodot de smaak er over komt

Zet de eend op een ovenschiaol en goar

roden

lhet 10 minuten op 150

Ondertussen doe je de rode kool Tn een

pon met water en stoof de kool goar
Voeg de specerTjen toe noar smaak
Snijd de [let van de eend of en
verwarm deze nog even Tn de oven
Snijd nu donne 36/€le<8 P/@okl«en van de
eenden borst voor op de solode

Neem wot emenade safade en doe dit
n een sofade bord

Doe hier de 38}(00}(4’8 oordoﬂ)ef op n
\o/@ol{)’es
Sc\aeP

Leﬁ de erooWCPeer er \oTj

de rode kool er o

Eend on JroP en eet Smokeijk

eventueel een moofe dress‘u’nﬁ of Lok

Tip:
erc‘u’j maokt het aof

nU met een fef)ef de roomboter over de eend

 BOODSCHAPPEN

- Solode eend op karkas met

| s-\-oo{-'Peer en rode kool

A hele wilde eend

R comboter

2 stoolperen Gleser wildeman
Rode wijn

Brotne bosterdsuiker
\qordoPPeﬁ

200 %6Sn€d8n rode koot
Kcmee%

Jeneverbes

| KFUTan ef

. Laurfer blad

| Peper

| Gemenade sofode
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